


12 Huitres Fine de Claire Verte
Label Rouge n°2
1mangue 1grenade
1citron vert 1kiwijaune
1kiwi vert 1orange
3 c.a.s d’huile d'olive
1c.a.s de vinaigre de cidre
Quelques gouttes
de Tabasco
1botte de coriandre
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Peler et découper la mangue,
les kiwis jaune et vert en brunoise.

Réaliser des suprémes
avec l'orange et le citron vert.

Récupérer les graines de la grenade. Mélanger le tout
avec 3 cuilleres a café d’huile d'olive, 1 cuillere a café
de vinaigre de cidre, quelques gouttes de Tabasco.

Ouvrir les huitres et 6ter la premiére eau.
Placer sur chaque huitre le mélange de fruits
et disposer quelques feuilles de coriandre.






